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INGREDIENSER

2 pakker Hélsans Kok Sensational
Chorizo (4 pglser)

500 g kidneybgnner

140 g dasemajs

1 rgd snack peber

1 frisk jalapefio peber

" tsk paprika

4 spsk olie

Salsa (150 g)

Tortillachips

SENSATIONAL MEXICANSKE CHORIZOPOLSER

7 & W
?LIJ 4 SERVERING . 30 MIN LET

Prgv vores udgave af en mexicansk hotdog med vores vegetariske
chorizopglser. Perfekte pa bade en grill eller pande!

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Lav grentsagsblandingen
Skeer snack peber i tern og jalapefio peber i tynde ringe. Steg dem glasagtige i lidt olie.
Tilseet paprika, steg kort og tilseet de draenede kidneybgnner og majs. Varm blandingen kort,
omrgr lejlighedsvis, og hold den varm ved at laegge et Idg pa den.

2. Steg Sensational Chorizo polser

Steg eller grill Sensational Chorizo pelser brune i henhold til instruktionerne pa pakken.

3. Tliszt grontsagsblandingen i de splittede polser
Skeer pglserne pa langs, men ikke helt over. Tilseet den varme blanding i pglserne og tilsaet
lidt salsa. Pynt med frisk koriander og tortillachips.

4. Server og nyd!
Serveres med resten af den varme blanding. Et tip er at servere med hjemmelavet
guacamole og creme fraiche.
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