\-\a‘\(sanS SENSATIONAL BURGER MED HALLOUMI & ZUCCHINI

INGREDIENSER '?UIJ 2 SERVERING 30 MIN @ INTERMEDIATE

1 pakke Halsans Kok Sensational Burger

(2 burgere)
Et lille bundt grenkal En vegetarisk burger fuld af smag. Den sprgde halloumi passer perfekt til den
1 ucchini saftige vegetariske burgerbgf fra Halsans Kok.

2 burgerboller

1rodlag TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER
4 skiver halloumi-ost eller gedeost i .
skiver 1. Skaer og steg zucchinien

Skaer zucchinien i lange skiver og grill eller steg dem. Opvarm eller grill ogsa burgerbollerne.

Olie til stegning 2. Skaer og steg lsgringene

2 spsk hummus Skeer det rgde |gg i ringe og brun dem let i en stegepande med olie. Seet derefter til side.

3. Steg halloumi-skiverne
Grill eller steg halloumi-skiverne i lidt olie. Seet dem til side, og hold dem varme ved hjeelp af
2 spsk tomatketchup for eksempel alufolie. Spring dette trin over, hvis du bruger almindelig gedeost i skiver.

2 spsk mayonnaise

4. Steg de vegetariske burgerboffer

Steg eller grill Halsans Kok Sensational Burgers i henhold til instruktionerne pa pakken.

S. Saml og server!
Nu er det tid til at bygge din burger! Start med den nederste halvdel af den ristede
burgerbolle, spred genergst med hummus, og leeg de grillede skiver zucchini ovenpa. Tilsaet
derefter din Sensational Burger og halloumi samt de stegte lgg. Top med lidt grgnkal. Spred
mayonnaise og ketchup pa den gverste burgerbolle, og placer den derefter pa din burger. Sa
er burgeren feerdig, haber det smager godt!
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