
GRØN SENSATIONAL HOTDOG

INGREDIENSER

2 pakker Hälsans Kök Sensational
Sausage (4 pølser)

100 g rødkål

1 avocado

½ ananas

1 hoved grøn salat (lollo verde)

1 lime

1 spsk mayonnaise

Sød chilisauce

Frisk koriander

4 hotdogsbrød

SERVING  4 SERVERING VARIGHED  25 MIN SVÆRHEDSGRAD  LET

Prøv vores friske og anderledes udgave af en vegetarisk hotdog. Ananas som
ingrediens giver en frisk og saftigt tilføjelse, som du måske ikke havde set
komme. Velbekomme!

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Skær grøntsagerne
Skær avocadoen i tern og tilsæt lime juice. Hak rødkål meget tyndt og tilsæt også limejuice
her. Skræl og skiv ananas.

2. Grill Sensational Sausage og ananas
Grill Sensational Sausages og ananas i en grillpande eller på grill, se instruktionerne på
pakken.

3. Fyld brødet med ingredienserne
Tilsæt mayonnaise på indersiden af hotdog brødene og derefter salatblade, avocadoskiver,
grillede stykker ananas og rødkål.

4. Saml og server!
Placer en grillet Sensational Sausage ovenpå og pynt med sød chilisauce og frisk koriander.
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