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INGREDIENSER

1 pakke Halsans Kok Sensational Burger
1 lille rgdlgg
2 rgde peberfrugter

2 spsk quacamole (kgbt eller
hjemmelavet)

35 g salatblade

2 skiver vegansk ost

2 spsk tomatsalsa

1 gren og 1 rgd chili peber

2 burgerboller

MADLAVNINGSTIPS

Et mexicansk twist

Server med mexicanske delikatesser,
sdsom nachos, majs, koriander og ekstra
koriander. Du kan ogsa tilfgje lidt lime,
hvis du gnsker det.

SPICY VEGETAR BURGER

VARIGHED 20 MIN SVARHEDSGRAD @ LET

Ll
SERVING ? 'T' 2 SERVERING

Mangler du opskriften pa vegetarisk burger med bid i, sa prev denne. Med
vores Sensational Burgers fremstar burgeren stadig ligesa saftig, som var den
lavet af rigtig ked.

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Skaer lng og peberfrugter
Skeer lgg i ringe og peberfrugter i tynde strimler. Steg lggringene hurtigt og sat dem til side.

2. Grill burgerbollerne

Grill eller varm burgerbollerne indtil grillmaerker vises pa overfladen.

3. Grill/steg Sensational Burgerbeffer
Grill eller steg Sensational Burgers ifglge instruktionerne pa pakken og deek dem med en
skive ost, mens de stadig er varme.

4. Saml burgerne
Fordel guacamole pa bunden af burgerbollen. Tilsat salatblade og peberfrugtstrimler, og
leeg bgfferne oven pa dem.

S. Tils=xt de sidste ingredienser og server!
Tilseet lgg, tomatsalsa, frisk chili og krydderier, hvis det gnskes. Seet burgerbollen ovenpa.
S& er der serveret!

SE FLERE OPSKRIFTER PA HALSANSKOK.DK

Halsanskok Denmark > Opskrifter > SPICY VEGETAR BURGER



https://www.halsanskok.dk/
https://www.halsanskok.dk/
https://www.halsanskok.dk/lav-vegetarisk-og-veganskmad-derhjemme
https://www.halsanskok.dk/opskrift/spicy-vegetar-burger

