\-\a‘\(sanS SENSATIONAL SAUSAGE MED AEBLE, RODLAG 0G SALVIE

INGREDIENSER ou &) Wi

1 pakke Halsans Kok Sensational

Sausage (2 pglser)

2 &bler Dette er en laekker ret til efterarssasonen! Retten kan ogsa serveres med most
knoldselleri og salat.

1 rgdlgg

2 spsk olie til stegning
2 stk. salvieblade TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Skaer zebler og redisg
Start med at halvere &blerne. Del derefter halvdelene i 8 dele, og skaer kernehuset ud af alle
dele. Skreel, halver og skeer rgdlgget i halve ringe.

2. Steg Halsans Kok Sensational Sausage
Steg palserne til de er gyldne, ca. 5 minutter, og tag dem derefter af varmen. Tilseet lidt mere
olivenolie og steg derefter lggene pa medium varme indtil de far lidt farve (ca. 5 minutter).

3. Tilszet abler og salvie

Tilsaet &blerne og kog under omrgring, indtil de har en blgd konsistens. Tilsat finhakket
salvie og pglserne til @blerne og kog et par minutter til. Velbekomme!
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