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INGREDIENSER

1 pakke Halsans Kok Sensational Burger
(2 burgere)

2 burgerboller

1 tomat

1 rgdlag

1 spsk olivenolie
1 pickle

1 salathoved

Vegansk mayonnaise og ketchup

MADLAVNINGSTIPS

Server med ekstra ketchup,
mayonnaise, coleslaw og sgde
kartoffelfries.

Server med ekstra ketchup, mayonnaise,
coleslaw og s@de kartoffelfries.

KLASSISK VEGETARBURGER

VARIGHED 15 MIN SVARHEDSGRAD ﬁ) LET

Ll
SERVING ? 'T' 2 SERVERING

En klassisk opskrift pa en laekker vegetarisk burger med Halsans Koks
Sensational Burgerbgf. S& nemt og sa lekkert!

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Skaer grantsager og steg lagene
Skeer tomater, pickles og lgg i skiver. Varm stegepanden op med lidt olie. Steg ringene af lgg
kort og saet dem til side, nar de er blevet blgde.

2. Varm/grill burgerbollerne
Skaer burgerbollerne over pa midten og grill begge sider, indtil grillmaerker vises.

3. Grill/Steg Halsans Kok Sensational Burgerboffer

Grill dine Halsans Kok Sensational Burgerbgffer i henhold til instruktionerne pa pakken.
Pafgr mayonnaise i bunden af burgerbollen. Tillfgj efterfglgende salat og den grillede
burgerbef.

4. Saml og server!
Tilfgj tomat, redlgg og pickles ovenpa bgffen. Smgr ketchup pa den gverste bolle og leeg
laget oven pa burger.

SE FLERE OPSKRIFTER PA HALSANSKOK.DK

Halsanskok Denmark > Opskrifter > KLASSISK VEGETARBURGER



https://www.halsanskok.dk/
https://www.halsanskok.dk/
https://www.halsanskok.dk/lav-vegetarisk-og-veganskmad-derhjemme
https://www.halsanskok.dk/opskrift/klassisk-vegetarburger

