\-\a‘\(sanS RAVIOLI MED SENSATIONAL CHORIZO, SALVIA 0G PEBER

INGREDIENSER Y, ceverme 20 -

250 gram Ravioli

1 paket Halsans Kok Sensational Chorizo
Dette er bade luksurigst, vegansk og enkelt! Med en feerdiglavet ravioli,

Sensational Chorizo og salvie kan du fa en drgmmemiddag pa fa minutter. Vi
Olivenolie, til stegning bruger gerne en ravioli med svampefyld, men valg efter hvad du kan lide!

1 Skalottelgg

5 kviste salvie

Peber

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

Parmesan, vegan

1. Kog vand i en gryde og hak skalottelpg fint
Bring vand i kog i en gryde til raviolien. Derfter hakkes dit skalottelgg fint.

2. Steg den sensationelle chorizo

MADLAVNINGSTIPS Steg Sensational Chorizo i olie pa en pande, efter henvisning pa pakken. Fjern din chorizo fra
. panden og skeer den i mindre stykker. Efter de er skaret i stykker leegges polserne i en gryde
Kokken tip med lidt olie, hvor de steges videres sammen med de hakkede skalottelgg

Raviolien kan erstattes med enhver form 3. Tils=ttes smor og salviekviste
for pasta. Retten kan ogsa serveres med Nér Sensational Chorizo og Igg har en gylden stegeoverflade, tilsattes en klat smer i gryden

eh tomatsau<?e. Velegnet il og salviekviste. Reducer varmen til det laveste, og lad det herefter simre lidt videre.
hjemmelevering.

4. Kog raviolien
Kog raviolien efter anvisningen pa pakken. Gem 2 dl pastavand til senere. Nar raviolien er
klar, flyttes den i gryden med pglsen, tilseet pastavandet og rgr rundt. Anret pa tallerkener og
drys med parmesan og peber!
Velbekomme.
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