\-\a\sanS OH X-MAS TREE PIZZA

KOK

INGREDIENSER

100 g spinat

175 g (pizza) mel

1 spsk olivenolie

Ca. 50 til 700 ml varmt vand
5ggeer

7 g salt

150 gram Halsans Kok Plant-based Balls
(1/2 pakke)

100 g cherrytomater

1/2 rgd peberfrugt

1/2 gul peberfrugt

1/2 rgdlgg

100 g revet vegansk ost

3 spsk pizza tomatsauce (feerdiglavet)
1 spsk tgrret oregano

2 spsk granataeblekerner

Frisk basilikum

MADLAVNINGSTIPS

Intet affald

Ved at forme dit eget juletree gar der
ingen dej tabt.

7 & W
?LIJ 2 SERVERING . 40 MIN INTERMEDIATE

Overrask dine gaester (og julemanden!) i ar med vores plantebaserede
juletraespizza, lavet med Plant-based balls.

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Forbered din spinat
Lad spinaten blive med en spsk. vand ved middel varme i ca 1 min. i en bradepande for at
krympe under omrgring. Skyl spinaten i en sigte under koldt vand. Tryk overskydende vand
ud og purér spinaten med en stavblender til den er jaevn.

2. Gor dejen kiar
Bland melet med geer, spinatpuré, olivenolie, vand og salt i en stor skal med en spatel.
(vandmaengden afhaenger af meaengden af vand i spinatpuréen, dejen kan veere blgd og lidt
klistret, ellers tilsattes lidt mere vand eller mel). &It dejen i handen i cirka 8 til 10 minutter
pa kgkkenbordet. Kom dejen tilbage i skalen, deek med et kleede og lad haeve til dobbelt
volumen.

3. Forvarm ovnen og skzer grontsagerne
Forvarm ovnen til 2301. Skaer grgntsagerne til 'topping': Halver peberfrugterne og skeer den
ene halvdel pa tveers i tynde 'guirlander'. Skeer lgget i tynde halve ringe og tomaterne i halve.
Skeer en stjerne af den resterende peberfrugt med en julestjerneskaerer.

S. Form dit juletrae

Beklaed bagepladen med bagepapir. Tryk den haevede dej ud og form den til et pizzajuletrae
pa kgkkenpapir. Start med at danne en trekant af dejen, hvorefter du kan danne 4 hjgrner pa
begge sider og en stamme i bunden (du kan ogsa skaere dejhjgrnerne til, sé de bliver
nemmere at forme.

6. Lav pizzabunden
Kom tomatsaucen i kanten af pizzajuletraeet, drys med oregano og fordel osten over
tomatsaucen.

7. Tilpas dit juletrae
Fordel nu et flot m@nster af peberfrugt og Ieg 'guirlander’ og tomater og Plant-based balls
over pizzaen.

8. Bag pizzaen

Bag juletraespizzaen midt i ovnen i cirka 12 til 18 minutter.

9. Sidste touch

Pynt pizzaen med paprika julestjerne, basilikumblade og granataeblekerner.
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